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ICI, GLADYS CUISINE AU FIL DES SAISONS, DES ARRIVAGES ET DE
SON INSPIRATION. UNE CUISINE GENEREUSE, VEGETALE OU
CARNEE, TOUJOURS GUIDEE PAR LE GOUT ET DE BEAUX PRODUITS.

A LA CARTE, CHACUN COMPOSE SON REPAS SELON SES ENVIES : A
DEGUSTER SEUL OU A PARTAGER. UNE CUISINE LIBRE ET
CONVIVIALE, PENSEE POUR PICORER, GOUTER ET PARTAGER.

MISE EN BOUCHE
8CHF

« « KTIPITI » DE POIVRON ROUGE & PAIN PITA
‘Ktipiti’ with red pepper & pita bread

- AMANDES GRILLEES AUX HERBES SAUVAGES

Toasted almonds with wild herbs

TAPAS DU MOMENT
13 CHF

«+ POULET FRIT « KARAAGE »
SAUCE PONZU

‘Karaage’ deep-fried chicken
ponzu sauce

. CHEVRE DU MOLESON
FIGUES & VINAIGRE BALSAMIQUE

Goat’s cheese from Moléson
figs & balsamic vinegar

. BURRATINA DE LA CASA MOZZARELLA
A GENEVE / PESTO DE PISTACHES

Burratina from Casa Mozzarella

in Geneva / pistachio pesto




S

JHRAE

VIANDE ET POISSON

« LE JARDIN - CARPACCIO DE COURGETTES DE CHEZ
KEUFFER / FRAISES / HUILE DE VERVEINE / FETA

Courgettes from Keuffer
Strawberries / verbena oil / feta

15 CHF

« LA PLANCHE - BROCHETTES DE CANARD / POIVRE
DU SICHUAN / KETCHUP MAISON DE FRAMBOISES
Duck skewers / Sichuan pepper
Homemade raspberry ketchup
18 CHF

« AU NATUREL - THON MI-CUIT / SALSA DE TOMATES
PIMENT D’ESPELETTE / SALADE D'HERBES ET FLEURS

Semi-cooked tuna / tomato salsa / Espelette chilli /
Herb and flower salad

21 CHF

LEGUMES DE SAISON
6 CHF

- POMMES GRENAILLES ROTIES / AILS CONFITS

Roasted baby potatoes / confit garlic

- JEUNES POUSSES / LEGUMES CRUS
VINAIGRETTE DE FLEUR DE CIBOULETTE

Baby leaves / raw vegetables
chive blossom vinaigrette

~

« TOMATES CONFITES A L’ORIGAN

Tomatoes confit with oregano




S

JHRAE

DESSERT
8 CHF

«- SALADE DE FRUITS ROUGES / SORBET
BASILIC
Red berry salad / basil sorbet

- TARTELETTE MYRTILLES / MELISSE /
CHOCOLAT ROSE

Blueberry tartlet / lemon balm / pink chocolate

LA SIGNATURE DE NOTRE CHEFFE GLADYS

. NOTRE MADELEINE ....DE PROUST A PARTAGER
(2 OU 4 PERS)
Our Proust-inspired madeleine.. to share
(serves 2 or 4)

12-22 CHF

TOUS NOS PAINS ET PRODUITS DE BOULANGERIE SONT
FABRIQUES EN SUISSE.

NOTRE EQUIPE SE TIENT A VOTRE DISPOSITION POUR REPONDRE
A TOUTES VOS QUESTIONS CONCERNANT LES ALLERGENES.

TVA 8,1 % ET SERVICE INCLUS, NOS TARIFS SONT EN CHF.
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